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FESTEJOS DE TRES DECADAS

Parece ter sido outro dia que es-
crevi sobre a inauguracao do
Cantaloup. Na época, o entao
jovem empresario Daniel Saha-
goff, apoiado pelo padrasto Jor-
ge Dantas, convidou Laurent
Suaudeau para criar o menu, e 0
primeiro cozinheiro a comandar
o restaurante foi o alemao Deff
Haupt. De 1a para ca, foram trin-
ta anos e sete titulares. Para co-
memorar as trés décadas, ha
uma série de trés jantares, a ser
iniciada na quinta (7) com Vivia-
ne Gongalves, ex-ChefVivi e Emi-
liano, que elaborou um cardapio
em cinco etapas (R$ 660,00 por
pessoa mais R$ 39700 se incluir

Gastrondmico
TUCCA Le
Cordon Bleu:

harmonizacao) composto de
dois amuse-bouches (o shot de
tomate com azeite eflor de sale
0 atum curado com cogumelo
enoki cru e shissd), a abobora
assada na manteiga com molho
roti de cogumelos e eryngui se-
lado e o tagliolini ao beurre
blanc com vieira, caviar siberia-
no e limao-siciliano. De sobre-
mesa, panacota de reducao de
beterraba com mirtilo, limdo-si-
ciliano e mel de jatai. O chef Val-
dir Oliveira vai receber ainda
mais dois convidados, mas os
nomes nao foram definidos.
Rua Manuel Guedes, 474, Itaim
Bibi, T 3165-3445. & 885
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Cantaloup: estreia
das comemoragoes
com Valdir Oliveira
e Viviane Gongalves,
convidada que faz
atum curado com
cogumelo enoki cru
e shisso

CHEFS EM ACAO DO BEM

A TUCCA, associacao sem fins
lucrativos dedicada ao trata-
mento do cancer infantojuvenil,
organiza mais um Festival Gas-
trondmico TUCCA Le Cordon
Bleu, em parceria com o Le Cor-
don Bleu Sao Paulo. No proximo
fim de semana, o liceu, na Vila
Madalena, recebe o evento com
curadoria da jornalista Patricia
Ferraz. Na sexta (15), a atragao é
um jantar para cinquenta pesso-
as preparado pelo Le Cordon
Bleu no Culinary Village (R$ 2
500,00 por pessoa). Nesta noite,
acontece também um leildo de
itens variados em beneficio da
TUCCA. No sabado (16), Patricia
organiza trés degustacdes, uma
delas com um endereco premia-
do pelo COMER & BEBER, a Mis-
sion Chocolate, de Arcelia
Gallardo, que apresenta os me-

lhores chocolates da cidade, as
16h30. Ha ainda uma de queijos
e outra de charcutaria. Estao
programadas aulas de uma hora
com os chefs Carole Crema
(10n), dona de uma fabrica de
doces; Paulo Soares (lIh), head
chef do Le Cordon Bleu; Tassia
Magalhaes (12h), do restaurante
Nelita e do bar de vinhos Lita;
Dagoberto Torres (13h), do Bard
Marisqueria e do Brisa do Bar(;
Bianca Mirabilli (14h), confeiteira
do Evvai; Dani Branca (I5h), pi-
zzaiolo da Soffio; Janaina Torres
(16h), do Bar da Dona Onca; e
Antonio Maiolica (17h), do Ben-
venuto e um fendémeno do Insta-
gram. Rua Natingui, 862 (Le Cor-
don Bleu), Vila Madalena. &
RS 180,00 (aulas) e R$ 260,00
(degustacdes) (ingressos dispo-
niveis pelo Sympla).
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